NATUR A
PROJEKT_~5,

Panettone kenyersutogépben sutve

Elokészileti id6: 300 perc

Stitési id6: 40 perc

Nehézségi szint: Konnyt

Hozzavalok

* 400 g finomliszt (BL55)

* 4 evOkanal kristalycukor

¢ 1,5 teaskanal szaritott éleszto
* 1 teaskanal so

* 50 g hideg vaj, felkockazva

* 200 ml langyos tej

* 2 db tojas

A Natur Projekt a Panasonic kenyérsiitégépet ajanlja a Panettone megsiitéséhez.

Elkeészites:

Mérjiik ki pontosan az dsszeteviket, és a lisztet szitaljuk at. A fent felsorolt 6sszeteviket készitsiik

be a tartalyba és inditsuk el a brids programot. Amikor a gép sipol, adagoljuk a tésztahoz
(kivételesen ne a mag adagoldba!) a kovetkezoket:

» 70 g hideg vaj, kockakra vagva
* 50 g kandirozott narancshéj
* 50 g kandirozott citromhéj

e 50 g arany mazsola

Ezutén nincs mas dolgunk, mint a program végén kivenni a kész Panettonét a tartélybol és megvarni

mig kihiil. J6 étvagyat hozza!



https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/kenyersuto-gep-4

Ajanlott termékek

Péklany nagycsomag Sage S]B615 Bjucer
(konyv + kovasz +

kenyértarté zsak)



https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/peklany-konyve-36/peklany-nagycsomag-konyv-kovasz-kenyertarto-zsak-221
https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/peklany-konyve-36/peklany-nagycsomag-konyv-kovasz-kenyertarto-zsak-221
https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/peklany-konyve-36/peklany-nagycsomag-konyv-kovasz-kenyertarto-zsak-221
https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/peklany-konyve-36/peklany-nagycsomag-konyv-kovasz-kenyertarto-zsak-221
https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/bluicer-39/sage-sjb615-bjucer-244
https://www.dev.naturprojekt.hu/termekeink/bluicer-39/sage-sjb615-bjucer-244

